Restaurant Pantheon

Hofackerstrasse 72 | 4132 Muttenz | 061 466 40 62

Lehrlingsdinner im Pantheon — Chief for a Day
jeden letzten Samstag im Monat (mit Ausnahmen)
verwodhnen Sie unsere Lehrlinge mit einem Dinner im Pantheon.
Kreiert, serviert und mit Liebe zubereitet - von unseren Auszubildenden
ab 18h30 — Start Dinner 19h00
Wir freuen uns auf lhre Reservation unter: info@bruederli.com

Montag, 02. Juni 2025 bis Freitag, 06. Juni 2025

Tagesmenu 1
CHF 21.00
Kleinere Portion*
CHF 19.00

Tagesmenu 2
CHF 24.50
Kleinere Portion*
CHF 22.50

Vegetarisch
CHF 21.00
Kleinere Portion*
CHF 19.00

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Spargelcrémesuppe

Schweinefleischstreifen
paniert

auf Rohkostsalat

mit Currymayonnaise

Gemiisecremesuppe
Spaghetti all‘arrabbiata
garniert mit Bresaola

und Schwarzwald Schinken
Menusalat

Rindsbouillon mit
Gemisejulienne
Schweinshalssteak
an Pfeffersauce
Spatzli

Menusalat

Fruhlingszwiebelsuppe
Kalbs Adrio

mit Senfsauce

Nudeln

Menusalat

Peperonicremesuppe
,Club Sandwich®

mit gebratenem Speck,
Kéase, Eier und Schinken
garniert mit Salaten

Spargelcrémesuppe

Pouletschenkel - PilzragoGt
mit Krautersauce

Reis

Erbsen *

Gemiisecremesuppe
Kalbsgeschnetzeltes
mit Chorizosauce
Nudeln

Bohnen *

Rindsbouillon mit
Gemiusejulienne
Rindsgeschnetzeltes
~otroganoff Art
Kartoffelstock
Marktgemuse *

Frahlingszwiebelsuppe
Poulet Cordon Bleu

mit Chorizo und Emmentaler
Pommes duchesse

grune Bohnen

Peperonicremesuppe
Seelachsfilet (NLD)

gebraten an Zitronen-Kapernsauce
Risotto

Krauterruebli

Spargelcrémesuppe

Peperoni gefillt

mit Couscous, Kichererbsen
und wirzigem Gemuse
Menusalat

Gemiisecremesuppe
Gebratene Gnocchi
mit Gorgonzolasauce
und grinen Spargeln
Menusalat *

Rindsbouillon mit
Gemiusejulienne

Pilz- Croque Monsieur
Uberbacken mit Raclettekase
serviert mit verschiedenen Salaten

Frihlingszwiebelsuppe
Quesadillas

gefullt mit Cheddar

serviert mit verschiedenen Salaten

Peperonicremesuppe
Spargelpiccata
Tomaten Spaghetti
Menusalat

Wochen-Hit CHF 27.00

Tagessuppe

*kk

Metzgerspiess

mit scharfer Pepitosauce
Pommes frites
Coleslaw Salat

Monats-Empfehlung CHF 42.00

Bunter Blattsalat
*k*k
Angus - Rindshohrtickensteak
Krauterbutter
Bratler Kartoffeln
weisse Spargel

*k%k

Wochen Dessert

Wochen-Dessert CHF 8.50

Schoggi Mousse
garniert mit Erdbeeren

Fleisch- und Fischdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Fisch aus der Schweiz. (NLD) = Niederlande
Allergene: Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
© Auf Anfrage bieten wir lhnen gerne eine vegetarische Suppe an.
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Offnungszeiten

Montag bis Samstag 10.00 Uhr — 22.00 Uhr

Sonntag 10.00 Uhr — 16.30 Uhr
www.bruederli.com



http://www.bruederli.com/
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Mittag / Suppen / Salate snacks

klein Portion
Tagessuppe 4.50 6.00
MenUlsalat 4.50
Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 10.00
Salat Alvis Blattsalat mit Pouletstreifen und Croutons 18.00 22.00
Bugatti Blattsalat mit Speck, Croutons und Waldpilzen 17.50 21.50
Blattsalat Colosseo mit frischen Kalbsleberli 22.00 26.00
Helvetia Blattsalat mit Mini-Militar-Kéaseschnitten 16.00 20.00
Thonsalat garniert 15.00 19.00
Wourstsalat Pantheon mit Klopfer, Salametti, 16.50 20.50
Kase und Tomaten
Wurst- Késesalat garniert 15.00 19.00
Bruschette — einmal anders 12.00

getoastetes Brot mit Feta und gegrilltem Gemise

Mittag / Fitnessteller jeweils mit café de Paris

mit Entrecote 41.00
mit Kalbsschnitzel 41.00
mit Schweinesteak 29.00
mit Pouletschnitzel 29.00
mit Riesencrevetten 34.00

Mittag / Vegetarisch

Spinat-Tortelloni mit Tomaten- oder Rahmsauce 22.00

Wabhlen Sie italienische Salatsauce, Balsamico- oder French-Dressing.
Alle unsere Saucen sind hausgemacht.

Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein und Gefliigel von kontrollierten Produzenten aus der Schweiz, Lamm
aus Neuseeland und Australien (kann mit hormonellen und / oder nichthormonellen Leistungsfordern, wie
Antibiotika, erzeugt worden sein).

Allergene: Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen tber mdgliche Allergene

Preise inkl. MwSt.



