Restaurant Pantheon

Hofackerstrasse 72 | 4132 Muttenz | 061 466 40 62

Special Colours | Ein Abend voller Farben

Unsere Lernende verzaubern Sie an zwei Abenden
Freitag & Samstag, 11. & 12. April 2025

im Pantheon Muttenz ab 18.00

Essen inklusiv

Welcome Drink, \
Mineralwasser, Kaffee @ .
und After Drink - -
CHF 95.- pro Person

Pl Q.
/ Reservation erforderlich
Montag, 31. Marz 2025 bis Freitag, 04. April 2025
Tagesmenu 1 Tagesmenu 2 Vegetarisch
CHF 21.00 CHF 24.50 CHF 21.00
Kleinere Portion* Kleinere Portion* Kleinere Portion*
CHF 19.00 CHF 22.50 CHF 19.00
Montag Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe
Truthahngeschnetzeltes Hohriuickensteak Fettuccine aglio e olio
mit Erbsen-Champignonsauce mit Thymianjus mit Artischocken
Reis und Pommes frites und Ziegenkéase
Menusalat Marktgemise Menusalat
Dienstag Rinds-Peperonisuppe Rinds-Peperonisuppe Rinds-Peperonisuppe
Zigeunersalat mit Schinken Schulterbraten vom Weidenrind | Pita Brot
und Gefliigelfleischkase an Knoblauchjus mit Feta und Antipasti gefullt
Peperoni, Zwiebeln und Bohnen Spicy Wedges dazu Blattsalat
dazu diverse Salate und Blumenkohl
Mittwoch Blumenkohl-Parmesansuppe Blumenkohl-Parmesansuppe Blumenkohl-Parmesansuppe
Pouletfeuersteak gegrillt gefillter Schweinshalsbraten Vegi Chicken Chunks
an Tomatensauce mit Pflaumenjus an Rucolasauce
mit Nudeln Pommes frites mit Vollkorn Spaghetti
Gemise und Menusalat Ruebli-Duo Menusalat
Donnerstag | Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe
Tortiglioni Schweins Cordon Bleu Gnocchipfanne
an Bayrischer Senfsauce gefillt mit Raclettekase und mit Pilzen und Gemiise
mit Wienerli und Zwiebeln und Saucisson Vaudois an Majoran-Rahmsauce
Menusalat Pommes frites
Marktgemiise
Freitag Thaicurry-Kokosmilchsuppe Thaicurry-Kokosmilchsuppe Thaicurry-Kokosmilchsuppe
Schweinsbratwurst mit Barlauch Fisch Duo mit Forelle (ITA) Salatbowl
an Weinsauce mit roten Zwiebeln und Zander (FRA) mit Feta, Avocado, Randen
Pommes frites an Barlauchsauce und Apfel
Menusalat Kartoffelstock an Balsamico Dressing
und Romanesco

Wochen-Hit CHF 28.00

Tagessuppe

K%k

Monats-Empfehlung CHF 42.00

Wochen-Dessert CHF 8.50

Kleiner gemischter Salat
*kk

Falsche Schnecken | 6 Stlick
mit Krauterbutter gratiniert
Pommes frites

*kk

Wochen Dessert

Heisse Beeren
mit Erdbeerglace
garniert

Bison Entrecote
an Portweinsauce
mit Kroketten
Tagesgemuse

Fleisch- und Fischdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Fisch aus der Schweiz. (ITA) = Italien / (FRA) =
Frankreich

Allergene: Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

© Auf Anfrage bieten wir Ihnen gerne eine vegetarische Suppe an.

Offnungszeiten

Montag bis Samstag 10.00 Uhr — 22.00 Uhr
Sonntag 10.00 Uhr — 16.30 Uhr
www.bruederli.com
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http://www.bruederli.com/
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Mittag / Suppen / Salate Snacks

klein Portion
Tagessuppe 4.50 6.00
MenUlsalat 4.50
Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 10.00
Salat Alvis Blattsalat mit Pouletstreifen und Croutons 18.00 22.00
Bugatti Blattsalat mit Speck, Croutons und Waldpilzen 17.50 21.50
Blattsalat Colosseo mit frischen Kalbsleberli 22.00 26.00
Helvetia Blattsalat mit Mini-Militar-Kéaseschnitten 16.00 20.00
Thonsalat garniert 15.00 19.00
Wourstsalat Pantheon mit Klopfer, Salametti, 16.50 20.50
Kase und Tomaten
Wurst- Késesalat garniert 15.00 19.00
Bruschette — einmal anders 12.00

getoastetes Brot mit Feta und gegrilltem Gemise

Mittag / Fitnessteller jeweils mit Café de Paris

mit Entrecote 41.00
mit Kalbsschnitzel 41.00
mit Schweinesteak 29.00
mit Pouletschnitzel 29.00
mit Riesencrevetten 34.00

Mittag / vegetarisch

Spinat-Tortelloni mit Tomaten- oder Rahmsauce 22.00

Wabhlen Sie italienische Salatsauce, Balsamico- oder French-Dressing.
Alle unsere Saucen sind hausgemacht.

Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein und Gefliigel von kontrollierten Produzenten aus der Schweiz, Lamm
aus Neuseeland und Australien (kann mit hormonellen und / oder nichthormonellen Leistungsfordern, wie
Antibiotika, erzeugt worden sein).

Allergene: Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen tber mdgliche Allergene

Preise inkl. MwSt.



