Restaurant Pantheon
Hofackerstrasse 72 | 4132 Muttenz | 061 466 40 62

Von der Metzgerei zum Gastrounternehmen - ein Grund Danke zu sagen und zu Feiern...

Unser Jubilaumsmotto lautet: ,Ein Jahr voller Genuss und Uberraschungen*. Verschiedene
, : JAHRE Angebote und Anlasse sind geplant. Ein Beispiel der Briderli Jubilaums Wochen-Hit.
~ ’ Bis Ende 2024 basiert der jeweilige Wochenhit mittags auf den Rezepten unserer
Mitarbeitenden. Sie erhalten damit die Gelegenheit, spezielle Rezept-ldeen zu entdecken
und wir, lhnen unsere Mitarbeitenden vorzustellen.
Montag, 22. Juli bis Freitag, 26. Juli 2024
Tagesmenu 1 Tagesmenu 2 Vegetarisch
CHF 21.00 CHF 24.50 CHF 21.00
Kleinere Portion* Kleinere Portion* Kleinere Portion*
CHF 19.00 CHF 22.50 CHF 19.00
Montag Blumenkohlcremesuppe
«Riz Casimir»
mit Poulet
an Currysauce
Reis
und Frichten garniert *
Dienstag Rindsbouillon mit Backerbsen
Casarecce Bolognese (Rind)
Menusalat *
Tagessuppe
Mittwoch Gerstensuppe ok ok Tagis::ppe
Tacchino tonnato Schweins Cordon Bl
mit sommerlichem Blattsalat chweins Lordon Bleu Quorngeschnetzeltes
und Pommes frites gefillt mit Mortadella mit Pilzen und Gemiise
und Mozzarella an leichter Schnittlauchsauce
) K Tomatenspaghetti Reis
Donnerstag gs;';rli?)?:r?npee LIRS Marktgemise Menusalat *
mit Klépfer, Rauchwurst
Speck und Zwiebeln
an Chilisauce
Menusalat *
Freitag Kalte Wassermelonensuppe
Frittierte Calamari-Ringe (VT)
und Thunfisch-Sticke (VT)
mit Sesam
auf Batavia-Salatbett
garniert mit Wassermelone
und Tartarsauce

Wochen-Hit CHF 27.00 Jubilaums-Wochenhit Wochen-Dessert CHE 8.50
CHF 21.00
Tagessuppe BLT Sandwich «Doris»
rkk (Bacon | Lettuce | Tomato) Aorik Wih
Rindshohriickensteak vom Grill mit Pommes frites prlvos_?ln Gla €
mit Krauterbutter ; oder mit Vanille Glace
Pommes frites Sommersalat

Marktgemuse

Fleisch- und Fischdeklaration. Wenn nicht anders definiert, stammt unser Fleisch und Fisch aus der Schweiz. VT= Vietnam
Allergene: Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen tiber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
© Auf Anfrage bieten wir Ihnen gerne eine vegetarische Suppe an.
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Mittag / Suppen / Salate Snacks

klein Portion
Tagessuppe 4.50 6.00
MenUlsalat 4.50
Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 10.00
Salat Alvis Blattsalat mit Pouletstreifen und Croutons 18.00 22.00
Bugatti Blattsalat mit Speck, Croutons und Waldpilzen 17.50 21.50
Blattsalat Colosseo mit frischen Kalbsleberli 22.00 26.00
Helvetia Blattsalat mit Mini-Militar-Kéaseschnitten 16.00 20.00
Thonsalat garniert 15.00 19.00
Wourstsalat Pantheon mit Klopfer, Salametti, 16.50 20.50
Kase und Tomaten
Wurst- Késesalat garniert 15.00 19.00
Bruschette — einmal anders 12.00

getoastetes Brot mit Feta und gegrilltem Gemise

Mittag / Fitnessteller jeweils mit Café de Paris

mit Entrecote 41.00
mit Kalbsschnitzel 41.00
mit Schweinesteak 29.00
mit Pouletschnitzel 29.00
mit Riesencrevetten 34.00

Mittag / vegetarisch

Spinat-Tortelloni mit Tomaten- oder Rahmsauce 22.00

Wabhlen Sie italienische Salatsauce, Balsamico- oder French-Dressing.
Alle unsere Saucen sind hausgemacht.

Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein und Gefliigel von kontrollierten Produzenten aus der Schweiz, Lamm
aus Neuseeland und Australien (kann mit hormonellen und / oder nichthormonellen Leistungsfordern, wie
Antibiotika, erzeugt worden sein).

Allergene: Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen tber mdgliche Allergene

Preise inkl. MwSt.



